BRUSCHETTA DI POLENTA 15€
v Polenta grillée et aubergines, poivrons et courgettes confits a I'huile

SALADE CESAR 15€/20¢€
+ Salade romaine, poulet fermier mariné, pancetta, croGtons et copeaux de parmesan

CARPACCIO DE BCEUF 17€
Boeuf aux tomates séchées, capres et copeaux de parmesan

BIANCO D’'INVERNO 16€
Cremoso de célerirave, petits légumes, burrata

CLUB SANDWICH POULET 21€
Pain de mie, poulet, tomate, salade, ceuf dur, mayonnaise, servi avec frites

BARUM'BURGER 20€
Pain brioché, fromage taleggio, tomate, oignons confits, feuilles
de romaine, pesto verde, steak haché pur beeuf

VEGGIE BURGER 16€
v Pain brioché, légumes grillés et confits, scarmoza, pesto vert

+CROQ'CHEF 15€

Pain de mie, jambon blanc et emmental, béchamel, sauce tartufata, serviavec salade verte

PIZZA REINE 15¢€

Sauce tomate maison, jambon blanc, mozzarella, parmesan, basilic, ail, roquette

FORMAGGIO 9 €
Assiette de fromages italiens: Fontina (vache), Provolone (vache), Primo Sale (brebis)



Tiramisu au café

Coffee tiramisu

Dolcetti 8€
Assortiments de mignardises (avec boisson chaude +2€)
Selection of dessert miniatures ( with a hot drink +2€)

Salade de fruits 7€
Fruits salad
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Papa d'aubergines 5€
Eggplant caviar

Gnocchi frits, sauce fromage et noix 6€
Fried gnocchi, walnut and cheese sauce

Artichauts a | 'huile et oignons grelots 7€
Confit artichoke and bell onions

Pommes de terre frites 5€
French fries

PLANCHES

Planche mixte charcuterie et fromages 18€
Mixed cold cuts and cheese plate

Planche de fromages 14€
Cheeses plate

Planche de charcuterie 14€
Cold cuts plate

V Végétarien + Présence de porc

Volaille d'origine francaise — Boeuf haché origine Italie — Porc origine France
Boeuf origine France et Allemagne
La carte des allergénes est disponible au bar — N'hésitez pas ala demander
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